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GLOSARIO 

 

BIN: Es un recipiente plástico de grandes medidas y de gran grosor, que se utiliza 

para transportar materia cárnica (aproximadamente: 800 kg) 

FOSO: Es un hueco en forma cuadrada donde se drena la sangre que sale del bin 

cuando está en el volcador de recipientes talsa. 

SENSOR: Objeto capaz de detectar magnitudes físicas o químicas, llamadas 

variables de instrumentación, y transformarlas en variables eléctricas. Hay varias 

clases de sensores que detectan diferentes materiales, depende de su estructura 

interna.   

SENSOR AUTO RÉFLEX: Es un sensor que envía una señal infrarroja con la cual 

detecta objetos a cierta distancia; puede detectar cualquier clase de objetos. 

SENSOR INDUCTIVO: Son una clase especial de sensores que sirve para 

detectar materiales ferrosos 

VOLCADOR: Mecanismo que sirve para elevar objetos a cierta altura   
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1 INTRODUCCION 

 

En cualquier empresa, es necesario garantizar la seguridad del personal que en 

ella labora; así como también, garantizar el normal funcionamiento de los equipos 

necesarios para la producción.  

El equipo de mantenimiento se encarga de estos dos factores importantes; con los 

cuales se evidencia la calidad de una empresa. 

En este informe se presenta el sistema de mejoramiento de la seguridad en la 

zona donde se ubica el volcador de recipientes talsa, debido a que el equipo es 

peligroso, además impide que el operario tenga un campo de visión del mismo. 

El proyecto se realizó con el fin de mejorar la seguridad en dicho lugar, utilizando 

un sistema de control eléctrico eficaz y confiable. Para lograr desarrollar este 

proyecto se utilizaron deferentes métodos y técnicas tales como: 

- Lógica cableada 

- Diseño 

- Electricidad 

- Mecánica 

 

 Aprovecho para dar gracias a la empresa Alimentos Cárnicos por darme la 

oportunidad de realizar este proyecto y mis prácticas profesionales; al equipo de 

mantenimiento por los conocimientos aportados y a los jefes por la confianza 

depositada en mí. 
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2 PROBLEMA 

 

En el volcador de recipientes talsa, se presentan tres puntos (lugares) donde 

existe la posibilidad de quedar atrapado debajo del volcador; esto ocurre debido al 

lugar donde se encuentra ubicado el equipo, ya que es un espacio reducido para 

la estructura del mismo. En uno de esos puntos, existe el riesgo de ser golpeado 

por la parte exterior del equipo, ocasionando posibles lesiones al afectado.  

El problema reside en que el operario del equipo, al accionarlo, tiene una 

visibilidad nula de éste; por lo tanto, no puede saber si alguien se encuentra 

debajo del equipo o detrás. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Alimentos Cárnicos S.A. 

Ilustración 1 
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3 JUSTIFICACION 

 

En la empresa Alimentos Cárnicos S.A.es primordial la seguridad de sus 

empleados. Por lo tanto es necesario mejorar la seguridad en el lugar abarcado 

por el volcador de recipientes talsa en la zona A.M.P.C (Acondicionamiento 

Materia Prima Cárnica). El lugar donde se encuentra situado el equipo es muy 

estrecho y el peligro de accidentalidad es demasiado elevado. El equipo ha 

golpeado a algunas personas que se han acercado a él, esto cuenta como un 

incidente que le ocurre a la persona; sin embargo no se han registrado lesiones 

graves.  

La empresa busca la certificación en la norma OSHAS 18001, que establece los 

requisitos mínimos de las mejores prácticas en gestión de seguridad y salud en el 

trabajo; para ello es necesario adecuar todo el lugar para que sea seguro y 

confiable.  

Por esto se plantea la idea de mejorar la seguridad en el volcador de recipientes 

talsa y así ayudar a los operarios con su seguridad y comodidad; reduciendo los 

riesgos de accidentalidad y el peligro que se presenta en esa zona. 
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4 OBJETIVOS 

 

4.1 OBJETIVO GENERAL 

Desarrollar un sistema de seguridad confiable con el cual se disminuya lo más 

posible el riesgo de accidentalidad en la zona abarcada por el volcador de 

recipientes talsa. 

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS 

 Realizar análisis de la situación actual en el volcador.  

 Desarrollar ideas que den una posible solución al problema que se presenta 

en el volcador de bines. 

 Evaluar cada una de las ideas planteadas, en lo económico como en la 

efectividad. 

 Cotizar materiales. 

 Realizar instalación. 

 Evaluar el desempeño del sistema de seguridad y su fiabilidad. 
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5 DELIMITACIÓN 

 

5.1 DELIMITACIÓN ESPACIAL 

5.1.1 Dirección 

Calle 25A Sur Nº 48-150 

5.1.2 Razón Social 

Alimentos Cárnicos S.A. 

5.1.3 Objeto social  

Alimentos Cárnicos desarrolla su gestión con la comunidad en el marco del 

concepto de Desarrollo sostenible, adoptado por las empresas del Grupo Nutresa 

que orientan todas sus iniciativas a la construcción de capacidades locales en las 

comunidades para impulsar la autogestión y contribuir a su bienestar. 

 

Contamos con diversos proyectos encaminados a contribuir con el desarrollo 

socioeconómico y cultural de la comunidad, enmarcados desde nuestras líneas de 

gestión social: Nutrición, Educación, Generación de Ingresos y Emprendimiento y 

Voluntariado. 

 

5.1.4 RESEÑA HISTÓRICA ALIMENTOS CÁRNICOS 

 
1935  
 
Empieza el montaje de Salsamentaría Suiza en Bogotá.  
 
1955  
 
Inicia labores Salchichería Continental, más conocida con el nombre de Cunit, en 
la ciudad de Barranquilla  
 
1968  
 
Nace Rica Rondo Industria Nacional de Alimentos S. A., empresa ubicada en el 
Valle del Cauca.  
Es fundada la empresa Mil Delicias, cuyo producto estrella es la pasta hojaldrada.  
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1970  
 
El Grupo Empresarial Antioqueño obtiene dos importantes empresas cárnicas 
colombianas: suizo y Salchichería Continental. Como resultado de la asociación, la 
primera pasa a llamarse Frigorífico Suizo S.A. y la segunda recibe el nombre de 
Frigorífico Continental S.A.  
 
1975  
 
En una época de gran incremento en la producción de productos cárnicos 
enlatados, se constituye Frigorífico de Medellín S.A., empresa encargada del 
deshuese y almacenamiento de la materia prima cárnica para los productos Zenú.  
 
1980  
 
Se adquiere Tecniagro, empresa ubicada en Envigado - Antioquia, a la cual se le 
asignan las funciones de comercialización de bovinos, cerdos y materia prima 
cárnica.  
Se crean las primeras granjas de cerdos que inician sus operaciones en el Oriente 
Antioqueño con la Granja La Esmeralda. 
Mil Delicias se concentran en la línea de alimentos congelados.  
 
1993  
 
Frigorífico Suizo S.A opta por la razón social Suizo S.A. e inicia su desarrollo y 
consolidación como Gran Empresa nacional.  
 
1995  
 
Las actividades de Tecniagro y Frigorífico de Medellín S.A. fueron unificadas bajo 
una sola empresa, Tecniagro S.A.  
 
1996  
 
Se compra un lote en el parque Industrial y Comercial del Cauca (Caloto) y nace 
jurídicamente Frigorífico del Sur S.A.  
Inicia operaciones Proveg Ltda., con la cual se fortalece la plataforma de 
producción para las empresas del Negocio Cárnico, respondiendo a la demanda 
de alimentos en el segmento de vegetales enlatados.  
 
1999  
 
Inicia el proceso operativo en la planta de Caloto - Cauca.  
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2002  
 
Rica Rondo pasa a ser integrante del Grupo Inveralimenticias S.A., y 
posteriormente de Inversiones Nacional de Chocolates.  
 
2007  
 
Se realiza la adquisición para el Negocio Cárnico de la empresa Colombiana Mil 
Delicias. Que entra a complementar lo hecho por Zenú con la marca Sofia Express 
en el segmento de platos listos congelados.  
 
2008  
 
Como producto de un sueño del Grupo Nacional de Chocolates se consolida 
Alimentos Cárnicos S.A.S, con la fusión de 7 empresas de alimentos colombianas: 
Rica Rondo, suizo, Frigorífico Continental, Frigorífico del Sur, Tecniagro, Proveg y 
Productos Mil Delicias.  
 
2010  
 
Este patrimonio, junto con un excelente manejo de las marcas y la integración 
paulatina de una gran red de distribución, nos permiten construir una cultura 
empresarial de trabajo y compromiso que la gente reconoce y es un ejemplo para 
toda la industria Colombiana.  
 
HOY  
 
Hoy en día trabajamos con procesos de producción en línea, plantas 
especializadas y con la más alta tecnología para el proceso logístico, para brindar 
la más alta satisfacción a nuestros clientes y consumidores.  
Desarrollamos todas las actividades con el mejor talento humano, innovación 
sobresaliente y un comportamiento corporativo ejemplar, para seguir entregando 
al consumidor algunas de las marcas más representativas en el sector de 
alimentos nacional, desde carnes frescas y productos tradicionales de la culinaria 
colombiana como: chicharrones, chorizos, y salchichón cervecero, pasando por 
vegetales enlatados, hasta llegar a novedosas opciones para alimentar y deleitar a 
la familia, con productos para celebrar en ocasiones especiales y para facilitar la 
vida de hoy. Nuevos retos nos esperan: fortalecer el Negocio Cárnico del Grupo 
Nutresa y triplicarlo rentablemente al 2015, seguir siendo los preferidos de los 
hogares colombianos y ser una de las mejores empresas para trabajar en 
Colombia. 
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5.2 MISIÓN  

 
La misión de nuestra empresa es la creciente creación de valor, logrando un 
destacado retorno de las Inversiones, superior al costo del capital empleado. En 
nuestros negocios de alimentos buscamos siempre mejorar la calidad de vida del 
consumidor y el progreso de nuestra gente. Buscamos el crecimiento rentable con 
marcas líderes, servicio superior y una excelente distribución nacional e 
internacional. Gestionamos nuestras actividades comprometidos con el desarrollo 
sostenible; con el mejor talento humano; innovación sobresaliente y un 
comportamiento corporativo ejemplar. 

5.3 VISIÓN 

 
Juntos lograremos triplicar nuestro negocio de alimentos para el 2015, 
proporcionando calidad de vida al consumidor con productos que satisfagan sus 
aspiraciones de bienestar, nutrición y placer. 
 
 

5.4 DELIMITACIÓN TEMPORAL 

Las prácticas profesionales en la empresa alimentos cárnicos empezó en 

16/12/2015 y finaliza el 16/06/2016. 
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6 DESCRIPCIÓN DEL PROYECTO 

 

Uno de los grandes problemas que se presentaba en la zona A.M.P.C de la 

empresa Alimentos Cárnicos S.A. era la inseguridad y el peligro de accidentalidad 

que se evidenciaba y además la falta de un sistema de seguridad que sirviera para 

evitar accidentes en esa zona. 

El equipo es sencillo en su diseño teniendo un cilindro que es accionado por una 

electroválvula direccional de 4 vías y 3 posiciones; un motor que mueve una 

bomba la cual sirve para enviar aceite a través de las mangueras para darle 

movimiento al cilindro. Todo esto para que el volcador suba un bin lleno de carne y 

así el operario es capaz de seleccionar la carne y enviarla a través de las 

diferentes bandas (según el tipo de carne) 

Se socializaron varias ideas que se tenían para darle solución a ese problema 

teniendo en cuenta la zona y la disponibilidad de los materiales  

La idea es instalar un sistema que sirva para evitar accidentes en esa zona y la 

mejor que se tuvo fue detener el equipo en caso tal de que alguien se acerque a 

dicha zona   

El sistema se instaló en el control del equipo, modificando el sistema eléctrico de 

control, y se obtuvo un resultado satisfactorio con respecto a lo que se requería; 

bloqueando el equipo en el momento que alguien se acerque a él. 

 

 

 

 

 

 

 

 



17 
 

7 ALCANCES 

 

Los elementos utilizados en la instalación fueron económicos y confiables, además 

se adaptaron muy bien en el sistema permitiendo el normal funcionamiento del 

equipo. La forma de accionar el equipo cambió un poco; ya que para ello, es 

necesario reiniciar el sistema por medio de un botón (pulsador) después de esto 

es posible maniobrar el equipo sin ninguna dificultad. 

Gracias al equipo de mantenimiento, se alcanzaron los objetivos propuestos al 

comienzo del proyecto, además se alcanzó un logro más que fue la actualización e 

instalación de una nueva caja de mando que es donde el equipo es operado 

mejorando la estética y visualización de la misma. 

Con el mejorado sistema de seguridad que se instaló en el volcador de recipientes 

talsa; se espera que los incidentes que se presentan en esa zona se reduzcan 

considerablemente y así evitar posibles accidentes que generen lesiones graves 

en los empleados. 
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8 MARCO TEORICO 

 

Junto con el equipo de mantenimiento se estuvo realizando una serie de tareas, 

para tratar de darle solución al problema presentado en el volcador de recipientes 

talsa. Al terminar, se instaló un sistema económico y confiable que garantiza la 

seguridad en el equipo. Dichas tareas fueron:  

- Analizar la situación de inseguridad que se presentaba en el volcador y 

exponer algunas ideas que den una posible solución al problema. 

- Analizar el espacio con el que se cuenta para poder realizar y/o desarrollar 

un sistema de seguridad confiable y en lo posible económico 

- Estudiar los elementos requeridos en las diferentes ideas dadas según su 

confiabilidad, economía, vida útil y detalles técnicos  

- Estudiar a fondo las ideas dadas y mirar detalladamente los pro y contras 

de cada idea  

A continuación se muestran las ideas que se desarrollaron; se explica el porqué 

sirven o no y muestran todos los detalles que se tuvieron en cuenta 

8.1 IDEAS 

8.1.1 Idea 1 

Enterrar uno o varios sensores reflectores en el foso que se activen al momento 

de que el sensor inductivo (que se encuentra en la estructura del volcador) se 

desactive; ese o esos sensores podrían detectar objetos que se acerquen al foso y 

si se detecta, estos enviaran la señal al control para que pare todo el proceso y el 

volcador se quedará en su posición actual  
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Ilustración 2 

   

Fuente: Alimentos Cárnicos  

No se puede realizar, porque implica un sobrecosto con trabajo de obras civiles y 

esto genera contratiempo en la producción. Además, realizar el mantenimiento o el 

cambio de los sensores en esa zona es muy complicado, debido a que tocaría 

perforar el piso para poder acceder a ellos (si es un problema de cableado) y en 

esa zona se presenta mucha humedad; ya que el equipo de recuperar lava toda la 

zona y se filtraría agua por los sensores. 

8.1.2 Idea 2 

Existe un sensor llamado laser scanner safety de la marca omron es un tipo de 

sensor que como su nombre lo indica emite rayos laser para sensar en un área 

determinada.  

Existen varios sensores de otras marcas que tienen la misma función; pero el 

problema es que su estructura interna es hecha de aluminio y no se deben 

ingresar equipos hechos de aluminio a planta, ya que el aluminio se oxida y se 

contamina.  
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Se intentó dar solución a ese problema, pensando en fabricar una pequeña caja 

hecha de acero inoxidable e introducir el sensor en esta, pero quedaba la 

inquietud de si funcionaría o no, debido a que el sensor, sensa a través de unos 

bombillos que emiten los rayos laser y no se sabe si traspasaría la caja  

Se intentó contactar con una distribuidora de la marca omron, así como también 

se intentó contactar con otras distribuidoras de otras marcas para preguntar si se 

podría fabricar el sensor en otro material que no fuera aluminio, pero 

lamentablemente ninguna distribuidora dio respuesta alguna. 

Se contactó con Jhon Mario Betancur, ingeniero de la distribuidora Multicontrol 

Ltda, y nos ofreció el scanner de omron (referencia OS32C). 

El scanner tiene un rango de seguridad de 4m con un ángulo de 270° 

 

 

Ilustración 3 

 

Fuente: (electric, 2015). 
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Dimensiones  

Ilustración 4 

 

Fuente: (electric, 2015). 

Datos técnicos 

Vía Ethernet permite observar el estado del sensor a través de un PC vía LAN, así 

como también observar las causas de una parada de emergencia. 

PTM (Pollution Tolerance Mode) Permite distinguir entre más de un pulso de 

reflexión, ignorando pequeños pulsos de reflexión causados por partículas de 

polvo.  
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Ilustración 5 

 

Fuente: (electric, 2015). 

 
No se necesita una reprogramación, la configuración se almacena en I/O block. 
Sustitución de un sensor dañado es rápido y fácil 
 

Ilustración 6 

 

 

 

 

 

Fuente: (electric, 2015). 
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Ilustración 7 

 

Fuente: (electric, 2015) 

La idea es colocar el sensor en una esquina que sea capaz de cubrir toda el área 

del volcador y un poco más; para que detecte si alguien o algo se acerca al 

equipo. Se activaría apenas el sensor inductivo que tiene el equipo en su 

estructura se desactive 

Ilustración 8       Ilustración 9 

 

 

 

 

 

 

 

        Fuente: Alimentos Cárnicos

 Fuente: Alimentos Cárnicos  
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La gran ventaja de este sensor, es que cubre los tres puntos de riesgo que se 

presentan en el equipo. Este sensor manda una señal constante que detecta todo 

lo que se atraviese a su rango. Pero cuando el equipo es operado, se drena 

sangre dentro del foso, lo que ocasionaría que el sensor se active, pare el equipo 

y no se pueda operar.  

Ilustración 10  

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Alimentos Cárnicos 

 

El sensor es inadecuado, porque estaría interrumpiendo el normal funcionamiento 

del equipo, además el costo de este es demasiado alto en comparación con las 

otras ideas que se han considerado. 

8.1.3 Idea 3 

Se pensó en colocar sensores auto réflex en la estructura del volcador, para que él 

mismo cubriera los tres puntos de atrapamiento en el momento de ser accionado; 

y así evitar que el equipo funcione si una persona se encuentra cerca del rango de 

sensado. 
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Ilustración 11     Ilustración 12 

 

Fuente: Alimentos Cárnicos     Fuente: Alimentos Cárnicos  

La idea es buena, pero debido a que el volcador entra en el foso, no es posible 

colocar los sensores en la estructura porque se dañarían y no es posible ampliar el 

foso. 

8.1.4 Idea 4 

Gracias a la idea anterior fue posible pensar en una idea que hasta ahora es la 

más viable. 

Colocar 4 sensores auto-réflex que sean capaz de cubrir dos puntos, pero cubren 

el tercer punto de manera indirecta. 

   Ilustración 13 

 

Fuente: (Autonics, 02). 
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Características 

- Tipos de sensor Auto-réflex, réflex y emisor-receptor. 

- Cilíndrico plástico y Metálico de 8, 12 y 18m. 

- Rectangular carcasa de plástico de 40 x 60mm. 

- Alimentación 10-30 VDC. 

- Salida seleccionable PNP/NPN – NO/NC - LUZ / OSCURIDAD. 

- Frecuencia de conmutación de 400Hz a 2KHz. 

- Alcance ajustable con potenciómetro desde 100 a 7000mm dependiendo 

del tipo de Sensor. 

- Conexión Eléctrica tipo Cableada, conector M8 o M12. 

- Aplicación detectar diferentes tipos de productos incluyendo objetos 

transparentes. 

Esta sería la colocación de los sensores 

  Ilustración 14     Ilustración 15 

 Fuente: Alimentos Cárnicos  

Fuente: Alimentos Cárnicos  

 (Figura B)  

   (Figura A) 
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Colocar dos sensores en la pared, uno casi en el piso y el otro a la altura del 

hombro, así se evita que la estructura active el sensor al ser operado el equipo. 

Los otros dos sensores se colocarían en la viga de la parte exterior de la 

estructura (Figura B); de esta manera se cubrirá toda la zona de riesgo que se 

presenta en el equipo. 

La zona del foso se protegerá de manera indirecta, ya que al pasar para llegar a 

él, se pasa por la zona cubierta por los sensores y eso desactivaría el equipo.   

Se tiene la ventaja de que los sensores tienen un gran alcance y se puede graduar 

su alcance. 

Con Andres de instruequipos S.A.S se realizaron pruebas con el alcance de los 

sensores en el taller de mantenimiento; el alcance máximo de los sensores es de 

2 metros. El área que se quiere cubrir es de 1.70 m2, lo que quiere decir que la 

zona si estará cubierta por los sensores (gracias a la posición en la que serán 

colocados). 

Se realizó una prueba, la cual consistía en mandar las señales de dos sensores a 

un relevo para saber si el relevo las recibiría sin problemas. La prueba salió 

exitosa y el relevo si es capaz de identificar las señales sin problema. 

Se realizó una prueba que consistía en probar si, los sensores eran capaces de 

sensar a través de la tapa de acetato transparente que tienen las cajas de 

protección para los sensores.    

- El sensor no tuvo problema para sensar a través de la tapa de acetato; pero 

sólo puede hacerlo cuando está muy cerca de la tapa, si se aleja aunque 

sea un poco, sensa la tapa. 

- La tapa se humedeció con agua, simulando una posible condensación que 

se presente en la caja. El sensor no tuvo problema alguno con este evento 

para desempeñar su tarea. 

Hasta ahora, esta idea resulta ser la posible solución al problema que se presenta 

en el volcador, sin embargo aún faltan pruebas por hacer en sitio para saber su 

efectividad y su capacidad.  
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9 METODOLOGIA 

 

Luego de conocer la empresa y adaptarme al entorno; comencé a conocer los 

equipos que iba a intervenir, motores, circuitos eléctricos, elevadores, 

empacadoras, etc. El coordinador de mantenimiento Andrés Felipe Cossio me 

planteó el problema que se presenciaba en el volcador de recipientes talsa y me 

motivó para que le diera una solución a dicho problema. 

Empecé conociendo el equipo, que hacía, como funcionaba, que tenía, etc. Y me 

di cuenta que el equipo es peligroso debido al lugar donde se encuentra, además 

las posibilidades de anular dicho problema eran escasas.  

Pensé en enterrar sensores que fueran capaces de detener el equipo si 

detectaban que alguien se acerca a ellos (Véase idea 1), pero por varios factores 

no fue posible hacerlo de esa manera. 

Después de comentarle al coordinador lo que presencié; él me dio el contacto de 

Jhon Mario Betancur, ingeniero de la distribuidora Multicontrol Ltda, y nos ofreció 

un sistema con un scanner de la marca omron (Véase idea 2); al principio se 

pensó que era la solución, pero al ver que era demasiado costoso y además que 

era posible que no funcionaría, se optó por otra manera de hacerlo. 

El técnico de mantenimiento Andrés Otalvaro mencionó unos sensores autoreflex, 

explicando su función y una manera de implementarlos (Véase idea 3). La idea fue 

muy buena y pensé que era la solución, pero por la zona donde se encuentra el 

equipo fue imposible llevarla a cabo. Pero gracias a ello, pensé en hacerlo de una 

manera diferente (Véase idea 4) y se la presenté al coordinador. El me dijo que la 

idea era buena y me dio el contacto de Andres de instruequipos S.A.S para que 

me asesorara con esa idea y gracias a él fue posible desarrollarse e 

implementarse. 
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10   ASPECTOS ADMINISTRATIVOS 

 

10.1  Recursos humanos:  

El proyecto se realizará con la ayuda del técnico de mantenimiento Edwin 

Santiago Presiga el cual apoyó el proyecto desde el principio ayudando con las 

ideas e instalación. 

10.2  Recursos Materiales: 

A continuación se muestra una tabla donde se mencionan los elementos utilizados 

en la instalación. 

Tabla 1 

 

Elementos Cantidad(unidades) Costo(pesos) 

Terminal en U 14-16 azul 1/8 PANDUIT 12 2.568 

Cable calibre Negro 18AWG 20 6.000 

Bandeja Marina 40x30 RF:36052 
LEGRAN 1 28.576 

Gabinete 400x300x200mm RF:36251 
LEGRAND 1 333.032 

Boton pulsador hongo RF:XB5AS542 1 43.776 

Terminal No.20awg Pin hueco 
RF:FSD76-8-D 1 4.400 

Piloto amarillo 24VAC/DC RF:QE22Y 
VCP 2 6.608 

Piloto rojo RF:QE22R VCP 1 2.482 

Conduit flexible 1/2in HUBBEL 10 42.000 

Selector xb5ad21 TELEMEC 1 24.760 

Capuchon transparente pulsador 
22mm 3 7.920 

Cinta de enmascarar SOCO 18mm de 
ancho 1 4.837 

Fusible de vidrio 1A 6x30mm 
250VAC/DC 10 1.130 

Piloto Led Verde 220VAC RF:QE22G 
VCP 2 6.608 

Fusible vidrio 2A 5x20mm 250V 9 941 

Tornillo hex nc inox 3/8x1in 2 1.088 

Riel omega x 2m 1 15.498 

Correilla plastica 10cm 100 800 
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Correilla plastica 30cm 100 5.800 

Bornera 20-6AWG RF:RTB416-00 JITE 15 74.400 

Rele 24VDC RF:HF41F/12-Z-NIL-S-T-
NIL 1 43.840 

Caja RF:PR997/75C ROCKER 2 627.200 

Borne+diodo RF:UK5HESI PHOENIX 
CO 5 86.600 

Pulsador rojo plas RF:XB5AA1142 
SCHNEI 1 23.500 

Seccionador RF:VCF02 SCHNEI 2 153.750 

Terminal No.18awg Pin hueco 
RF:FSD77-8-D 1 3.680 

Base 11pin 12A 250V RF:RUZSC3M 
SCHNEIDER 1 17.160 

Rele 11 pines RUMC3AB2P7 
TELEMEC 1 43.120 

Pulsador Luminoso led Verd 
RF:XB5AW3365 3 216.900 

Bornera 2 Salida RF:PT2,5 PHOENIX 50 208.000 

Bornera 2 Salida RF:PiT2,5-Twin 
PHOENIX 15 77.400 

Conector hubbel gris multifuncion 1/2in 4 40.092 

Piloto Azul 24V RF:QE16PB-24VCP 5 18.760 

Cable Apantallado 7X22AWG Teldor 10 28.380 

Sensor fotoel NO2m 24V BA2MDDT 
Autonics 2 96.000 

Prensa estopa 5/16IN RF:4PE9 
Dexson 1 684 

Terminal pin 10-12 amarill Panduit 50 28.950 

Terminal pin 14-16 Azul Panduit 50 20.000 

Terminal pin 18-22 roja Panduit 200 83.000 

Total 697 2.430.240 

10.3 Recursos económicos:  

En total, la instalación costó $2.430.240 y el costo fue asumido por la empresa 

Alimentos Cárnicos S.A. 
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10.4  Cronograma: 

 

Tabla 2 

Actividades Enero Febrero Marzo 

  1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

Análisis del problema                         

Ideas para la solución                         

Búsqueda de materiales                         

Contactar proveedores                         

Cotización de materiales                         

Matriculación de materiales                         

Instalación del sistema                          
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11 RESULTADOS  

 

Se logró el objetivo principal el cual consistía en mejorar el sistema de seguridad 

que había en el equipo. 

Se logró una mejor organización en el sistema de control, mejorando la estética y 

comodidad de operación. 

El mantenimiento que se hacía en el equipo, en la parte de control, se redujo. 

Mostrando una mejoría en el sistema de control. 

El plano eléctrico de mando fue actualizado para una mejor comprensión del 

mismo.  

Los sensores fueron instalados con su respectiva protección. Mostrando que 

funcionan muy eficientemente. 

 Se redujo considerablemente la cantidad de incidentes que ocurrían en la zona 

donde está ubicado el equipo. Mostrando que el sistema si es confiable y eficiente. 

Este sistema de seguridad ayudó a la empresa a lograr la certificación en la norma 

OSHAS 18001 que establece los requisitos mínimos de las mejores prácticas en 

gestión de seguridad y salud en el trabajo; para ello es necesario adecuar todo el 

lugar para que sea seguro y confiable.  

Gracias a la intervención que le hice al equipo, logré comprender más a fondo el 

funcionamiento del equipo y como el sistema de seguridad que instalé sirve para 

mejorar la seguridad a la hora de operarlo. 

Con la instalación de este sistema de seguridad, logré aprender mucho más sobre 

instalaciones eléctricas, con el cual tuve la oportunidad de poner en práctica lo que 

aprendí en mi etapa de teoría en la universidad; además con la ayuda de Edwin 

Santiago Presiga, técnico de mantenimiento de la empresa Alimentos Cárnicos 

S.A., comprendí como realizar una buena instalación eléctrica tomando en cuenta 

que puede fallar, que funciona, que no, etc. Al final concluyo que ésta instalación 

me sirvió como un ejercicio para mejorar mi manera de analizar y actuar frente a 

un obstáculo que tenga que superar. 
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11.1 PLANO ELÉCTRICO ACTUALIZADO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Alimentos Cárnicos  
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Fuente: Alimentos Cárnicos 
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13 ANEXOS 

 

Anexo A  
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Anexo B 
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Anexo C 
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Anexo D 
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Anexo F 
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Anexo G 
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